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MENU 

Benvenuti Amici, 

Wij heten jullie van harte welkom bij D’Amici. 
Sinds 2012 bereiden wij onze gerechten met zorg, oog voor kwaliteit en 

versheid van de gebruikte producten. 
Onder toeziend oog van onze chefs, 

Mauro (Chef), Joost (SousChef) en Alessandro (PizzaChef) 
worden onze gerechten op traditionele Italiaanse manier bereid. 

Daarnaast staat D’Amici garant voor een gezellige avond, 
bij en met vrienden en zullen wij u met Italiaanse gastvrijheid 

ontvangen in Vleuten. 
Heeft u op- of aanmerkingen laat het ons weten. 

 
Buon Appetito 
Marco, Linda 

& 
Team D’Amici 
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Antipasti & Stuzzichini 

Antipasto Italiano (vanaf 2p / p.p.) € 19 
Selectie van Italiaanse Delicatessen en Voorgerechten 

Insalata Caprese € 15 
Buffelmozzarella | Tomaat | Basilicum 

Carpaccio di Manzo / € 16 
Dungesneden Ossenhaas | Rucola | Pijnboompitjes | Grana Padano 

Vitello Tonnato € 16 
Kalfsmuis | Saus van Tonijn, Kappertjes en Ansjovis 

Calamari Fritti € 17 
Gefrituurde Gepaneerde Inktvisringen | D’Amici Saus 

Arancini Ragu / Vegetariano (8x) € 12 
Gefrituurde Risottoballetjes met Vleesvulling OF Tomaat en Mozzarella 

Moeilijk om een keuze te maken of wilt u zich graag laten verrassen? 
Vraag onze medewerkers naar de mogelijkheden voor shared-dining of kies voor 

onderstaande optie: 

Menu dello Chef (vanaf 2p / p.p) € 67  
Onze chef bereidt een heerlijk 

5-gangen verrassingsmenu 
Bijpassend wijnarrangement (5 glazen) € 40 p.p. 
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Paste 

Spaghetti Flambata € 26  
Brandy | Eekhoorntjesbrood | Tomaatjes | Spinazie | Truffel 

Wijnsuggestie: Chardonnay 

Bauletti Stracotto al Barolo € 27 
Ravioli | Langzaam Gegaard Rundvlees | Rodewijnsaus 

Wijnsuggestie: Ripasso Superiore 

Panciotti Asparagi e Mascarpone al Guanciale € 25 
Ravioli | Asperges | Mascarpone | Wangspek 

Wijnsuggestie: Soave 

 Panzerotti Ricotta e Spinaci con Pesto e Burrata € 25 
Ravioli met Ricotta en Spinazie | Tomatensaus met Pesto alla Genovese | Burrata  

Wijnsuggestie: Grechetto 

Pappardelle al Tartufo € 25 
Lintpasta | Room | Truffel | Spinazie | Grana Padano 

Wijnsuggestie: Barbera D’Alba 

Spaghetti alla Carbonara € 20 
Spaghetti | Eigeel | Wangspek | Pecorino Romano Kaas 

Wijnsuggestie: Soave 

Fregola ai Frutti di Mare  € 35  
Pasta uit Sardinië | Huisgemaakte Bisque | Zeebanket 

(garnalen, coquilles, schelpdieren) 
Wijnsuggestie: Vermentino (alleen per fles) 
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Secondi 
(Wordt geserveerd met aardappeltjes en seizoensgroente uit de oven) 

Filetto di Manzo € 34 
Ossenhaas | Rodewijnsaus 

Optioneel: Gefrituurde Kalfszwezerik (+ € 7) 
Wijnsuggestie: Barbera D’Alba 

Saltimbocca Alla Romana € 30 
Kalfsvlees| Mozzarella | Parmaham | Salieboter 

Wijnsuggestie: Bardollino Classico 

Spalla di Manzo a Lenta Cottura € 30 
Langzaam Gegaarde Rundersukade | Rodewijnsaus 

Wijnsuggestie: Ripasso Superiore 

Pesce del Giorno € 30 
Vraag onze medewerkers naar de “Vis van de dag” 

Stinco di Maiale a Lenta Cottura € 32  
Langzaam Gegaard Varkensboutje | Saus van Sinaasappel, Honing, Mosterd en Tijm 

Wijnsuggestie: Pinot Nero (alleen per fles) 

 

Contorni (bijgerechten) 
Aardappeltjes uit de oven € 6 

Mix van warme seizoensgroenten € 6 
Grote Gemengde Salade € 12 

 D’Amicisaus € 2,50 
Mayonaise | Knoflook | Peterselie | Citroen 

Truffelsaus € 4 
Mayonaise | Truffel 
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Pizze 

Margherita € 15 
Tomatensaus | Mozzarella 

toppings: Buffelmozzarella +€5, Salame +€2, Prosciutto +€2, Porcini +€3, Gegrilde Groente +€3 

Diavolo € 18,50 
Tomatensaus | Mozzarella | Ventricina (pikante salami) | Grana Padano 

topping: Nduja (+€ 3) 

Napoletana € 15 
Tomatensaus | Ansjovis | Taggiasche Olijven | Kappertjes | Knoflook 

topping: Buffelmozzarella (+€ 5) 

Tonno € 19 
Tomatensaus | Mozzarella | Tonijn | Uien | Taggiasche Olijven | Oregano 

Quattro Formaggi € 19 
Tomatensaus | Mozzarella | Provolone | Taleggio | Gorgonzola Piccante 

topping: Truffel (+€ 4) 

Capricciosa € 20 
Tomatensaus | Mozzarella | Salami | Ham | Olijven| Champignons | Artisjok 

Crudo Tartufo € 21  
Provolone | Grana Padano | Parmaham | Rucola | Truffel 

Focaccia rood of wit € 10 | Caprese € 17 
Italiaans Plat Brood | Zeezout | Oregano OF MET Tomaatjes | Buffelmozzarella | Basilicum 

Pesto € 19 
Pesto alla Genovese | Parmaham | Cherrytomaatjes | Stracciatella di Burrata 

 Peperoni Arrostiti € 19 
Tomatensaus  | Mozzarella | Geroosterde Paprika | Olijven | Kappertjes | Ui 

Coppa € 20 
Coppa di Parma | Stracciatella di Burrata | Rucola | Truffel 

All’Ammatriciana € 18,50  
Tomatensaus | Guanciale (wangspek) | Gestoofde Ui | Pecorinokaas 
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Dolci, Digestivi e Formaggi 

Tiramisù € 11 
Mascarpone | Lange Vingers | Ei | Amaretto | Cacao | Koffie 

Mousse al Pistacchio € 13 
Pistache | Witte Chocolade | Zwart Sardijns Platbrood 

Gelato D’Amici € 11 
keuze uit: Vanille- of citroenijs | Slagroom | Aardbeien- of Chocolade-Dressing 

Sgroppino € 11 
Citroen Roomijs | Prosecco | Limoncello 

 Choco Lava Lover € 12,50 
Warm chocoladetaartje met zachte vulling | Bosvruchten-ijs 

Tagliere Formaggi € 15 
Selectie van Italiaanse Kazen 

Affogato al Caffè € 8 
Vanille-ijs | Espresso 

Caffè Speciale € 11 
Irish (Jameson) |Italian (Amaretto) | Spanish (Tia Maria) 

Vino da Dessert 
Zibbibo  €6 

SICILIA-Alagna 
Fris en delicaat met geur van honing en tropisch fruit 

Verduzzo Riserva ‘Tortion’  €9 
FRIULI-Visintini 

Vol en elegant (gerijpt op eiken) met aroma van abrikoos 

Recioto della Valpolicella ‘Le Peagne’  €10 
VENETO-Vaona 

Verfijnd en fluweelzacht met aroma van kers en pruim (gerijpt op kersenhout) 
 


